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HEART NOTES



GUEST



Lavorare il burro con lo zucchero, aggiungere un vovo alla volta, e infine gli ingredienti secchi.
Lavorare I'impasto fino ad oftenere un panetto. Formare 1 o 2 rettangoli a seconda di quanto
vogliate grandi i vostri hiscotti, alti circa 2 cm. Disporre il panetto su carta forno, sulla pirofila e
cospargere la superficie con un albume shattuto e lo zucchero semolato. Infornare una prima volta
a 180° per 20 minuti fino a che non risulta leggermente dorata la superficie. Sfornare e tagliare il
panetto, formando i biscotti. “Sdraiare” i biscotti e infornare nuovamente per circa 10 minuti per
ognilato. Lasciare raffreddare e indurire. Si conservano in una biscottiera ermetica per settimane.



HARMONY

PASSIONALE



COLOR BALANCE



ROMANTIC DETAILS



VELVETY TABLE SET



HEART



STORY
TROVA






	Pagina 1
	Pagina 2
	Pagina 3
	Pagina 4
	Pagina 5
	Pagina 6
	Pagina 7
	Pagina 8
	Pagina 9
	Pagina 10
	Pagina 11
	Pagina 12
	Pagina 13
	Pagina 14
	Pagina 15
	Pagina 16
	Pagina 17
	Pagina 18
	Pagina 19
	Pagina 20

