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I1 Natale si veste di magia con ceramiche decorate con cura, impreziosite da eleganti abeti,
quadrifogli, coccinelle, fiocchi e piccoli pois che evocano le lucine festive. Ogni oggetto
racconta storie di artigianato, portando un tocco di incanto e fortuna alla tavola. Il tessuto in
ciniglia, avvolge il tavolo con morbidezza. Le righe delicate color panna, creano un

contrasto elegante. E nei dettagli, nei colori e nelle texture che si nasconde la vera essenza
dellabellezza.







yogurt bianco; 80 g zucchero a velo;}20 g
cacao amaro; 30 g granella di mandorle; 5 g
lievitoinpolvere per dolci.

In una ciotola unire farina, cacao
amaro, zucchero a velo, lievito,
granella di mandorle, burro freddo a
pezzetti e yogurt. Iniziare ad
impastare, cercando di rompere il
burro che sciogliendosi aiutera a
formare un panetto omogeneo e
compatto. Dividere il panetto in due
parti uguali e formare dei cilindri di
uguale diametro. Avvolgere nella
pellicola e tenere in frigorifero per 30
minuti. Togliere dal frigo e tagliare a
fette spesse 1 cm. Adagiare i biscotti
nella pirofila distanziandoli.
Preriscaldare il forno a 180° in
modalita statica e cuocere i biscotti nel
ripiano centrale per circa 20 minuti.

Potete
er circa
i iera grande spugnata in rosso;
ane “Coc_cigella”. Big Cookie jar;
“Ladybug” bread warmers. -
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La tavola®pun festoso palcgscenico di ceramiche d€corate in rosso, realizzate con la
tecnica della spugnatura, che dona a ogni oggetto utlh superficie mossa ¢ vivace, quasi
danzante sotto la luce, mentre la tovaglia in ielm con gigli rosﬁ&nm qgglmgé'mr el
tocco di éle anza. Candele di diverse altezze iMiminano i calici dt di ffond‘é'r‘l’dﬁ“ngﬁif
luce calda 5avvolgente Una campanella p@ltafortuna tintinna dolcemente al tocco,

completando 1'atmosfera che rende questo prafl@ speciale, da custodire nel ¢ cuore.
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Per un'occasione speciale, a tavo
clp'l'ori preziosi e vibranti, con un filo rosso che co
‘ceramica verdi con piccole righe, creano un contrasto giocoso. A fare da base, una splen:
- ciniglia verde, con righe tono su tono, si armonizza perfettamente con le ceramiche. Un'
© tesserericordi preziosi insieme. /}
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Ceramica da tavola “Dora”nella Vegn file
———

Ceramica da tavola a righe, sfumato verde Kaki,
cilindro ¢ ”; Tessuto in ciniglia “Ri
tableware “ ”, red line; Strig table

Green; “Hea ylinder lantern; ﬁ e 5" ¢ henill

ghe verd







to, torniti e decorati a mano; Piattini da dolce con decoro “Gatto™ € “Cane”;
105x60, disponibili in tutti i nostri tessuti. Lantern and flowerpot, shaped like a

70x50 and 105x60 cm.
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Ciotole per cani e ga’tt'i decorate, il”l velluto
e da personalizzare con nome; ngttonelle
che scaldapane a forma

ippendse
T -
. * 05x60 cm,

We w 2 _Cuscino 1 [ (
sponibile in_tutti i te Dog and
I 4 *% S

owls, available dgco , colourec '{n‘
customizable-with lnnar-'ne; Dog and cat
tilesto hang, bread warmer; Maxi cushion

105x60 cm, available in all own fabrics.
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dimagia. F ada sfondo un e-lega Q [@'th mistocotone, con un
iC verdi su baSe bianca. | | 7, - .
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+Collezione “Bosco”: piattini da dessert, vaso da fiori, tazze latte, piattini da.pane; Te suto iri mls%

“Tralcio verde”; Tazze, piattini e vassoio in velluto, nella linea “Orlata”. “Bosco” collec n: dessert plat
L.
« flowervase, milk cups, bread plates; “Green branch” cotton blend faggc 5 Tray, cups and saucers, |n¢ evelvet * Wavy I
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za ¢ calore. La “patatiera” in
ustose pietanze.
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Collezione “Orlata™: servizio piatti, insalatiera; Piattini dessert: riccio, gufo, fungo; Patatiera; Tessuto in
mistocotone “Tralcio verde”. Ceramic tableware wavy collection: dinnerware, salad bowl; Dessert plates: hedgehog, owl,
mushroom; Potato/fondue pot; “Green branch” cotton blend fabric.



La cucina ¢ avvolta dalla luce del mattino, mentre 'aria si riempie di prof
piano di lavoro, gli ingredienti sono disposti con cura. La pentola sul fuoco
promettendo del!zie per la cefla, mentre il profumo (Egli gnocchi f
all'atmosfera frizzantina dell'inverno.
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010 ¢ le divertenti rig co e blu, ravv.

attesa 1 un aperitivo sfi con croccanti
€ carasau, a ndorle k state all uma.

Collezione “Righe
“Dora”; Ciotolina f
with handle; Blue vel
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.gtion: Large stew pot, dinnerware and objects; minispoon rest; “Blug

hidlera grande, servizio piatti e oggettistica; Pogg%e'stolo mimi;
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NEGOZI LA GABBIANELLA

PRIMIERO S.MARTINO DI CASTROZZA “La Gabbianella” Francesca, Via Terrabugio n°11, Tel 340/6413653
SPRESIANO (TV) “La Gabbianella™ “ Regalo Chic”, Italo ¢ Manu ,Via Gritti n°53/55, Tel 0422/444952
VENEZIA “La Gabbianella” Daniela, San Polo n°1592 , Tel 041/524489
BARDONECCHIA (TO) “La Gabbianella; ia, Via Medail n°87,
SANREMO (IM) “La Gabbianella” Cri: ardo Massabo el 329/4671924

LA SPEZIA bianella” Valentina, Via Prione n°105, La Spi Tel 0187/778178
VIAREGGIO “La ianella e i Fiori ” Lisa e Manuela, Via Frlatti n° 284 , Tel 0584/ 184182%]:
LUCCA “La Gabbianella e Fiori e Fiori ” Dina, via Borgo Giannotti n.379, Tel 0583/34? ’
LUCCA “La Gabbianella” Gabriele, via Cenami n. 10,

ISOLA D'ELBA “La Gabbianella” Tiziana e
PISTOIA “Dogliosi” Rossella e Stefani
F[RENZ]"Pasquinucci” Filippo
CALTANISSETTA “La G

icolo Lungo n°1, Ca g)liven‘ , Tel 0565/968435
abbri n°14, Tel 0573/994‘

ioberti n°134/r, Tel 055 909.1 s "

fd&ietta Cocca, aMessma n°93, Tel 0934/9

‘M&M” Miranda, Via Ming
(FI) “Luigi Fantechi®?
LAZIALE (RM) “le
ZE (LT) , “Le Scicche
CASSINO (FR) , “Sw
VALDAGNO (V.
POLIGNANG
POZZAL

RIVE
(0)
F

i

USA ection”, X
ARIA ore”, Tzar Shishman st

, - “Jezzroom”,

Upper cross Street-People

PELZERHAKEN “Mare chicyl el”, Strandallee -ﬁ

RISTIANSAND “Hansen & Co”, 14 -16 Skippergaten
ORGLIN “Boyles of Killorglin”, Laharn

i la ASSISTENZA‘@E’I;IE_ di S.Ginese n°252 CCWI:JA)
Tel0583/3 Jagabbianclla.com - inf o@lagabbianclla.com [}
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