
La Gabbianella
UNA STORIA TUTTA ITALIANA



Il Natale si veste di magia con ceramiche decorate con cura, impreziosite da eleganti abeti, 

quadrifogli, coccinelle, fiocchi e piccoli pois che evocano le lucine festive. Ogni oggetto 

racconta storie di artigianato, portando un tocco di incanto e fortuna alla tavola. Il tessuto in 

ciniglia, avvolge il tavolo con morbidezza. Le righe delicate color panna, creano un 

contrasto elegante. È nei dettagli, nei colori e nelle texture che si nasconde la vera essenza 

della bellezza.

Collezione “Albero di Natale”: vassoio, piatto dessert, piattino, mug, brocca, ciotola grande e piccola; 
Tessuto in ciniglia “Righe panna”; Palle di Natale in ceramica; Scaldapane a cuore, decoro Fiocco; 
Angelo piccolo da appendere decoro “Coccinella”. 

“Christmas Tree” collec�on: tray, dessert plate, saucer, pitcher, 

bowls; “Cream stripes” chenille fabric; Ceramic Christmas balls; 

Heart-shaped bread warmer; Small angel to hang “Ladybug”.
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BISCOTTI   CACAO                 

e NOCCIOLE

250 g farina 00; 100 g burro; 2 cucchiai di 

yogurt bianco; 80 g zucchero a velo; 20 g 

cacao amaro; 30 g granella di mandorle; 5 g 

lievito in polvere per dolci.

In una ciotola unire farina, cacao 

amaro, zucchero a velo, lievito, 

granella di mandorle, burro freddo a 

pezzet t i  e  yogur t .  In iz iare  ad 

impastare, cercando di rompere il 

burro che sciogliendosi aiuterà a 

formare un panetto omogeneo e 

compatto. Dividere il panetto in due 

parti uguali e formare dei cilindri di 

uguale diametro. Avvolgere nella 

pellicola e tenere in frigorifero per 30 

minuti. Togliere dal frigo e tagliare a 

fette spesse 1 cm. Adagiare i biscotti 

n e l l a  p i r o fi l a  d i s t a n z i a n d o l i . 

Preriscaldare il forno a 180° in 

modalità statica e cuocere i biscotti nel 

ripiano centrale per circa 20 minuti. 

Fare raffreddare su una grata. Potete 

conservarli in un contenitore per circa 

15 gg.

Biscottiera grande spugnata in rosso; 

Scaldapane “Coccinella”. Big Cookie jar; 

“Ladybug” bread warmers.

LO SCALDAPANE
Lo Scaldapane in terracotta è una soluzione originale per mantenere caldo, il 

pane nei cestini. Mettere in forno a microonde a 700W per 1/2 minuti o in forno 

per 10 minuti ad una temperatura di 180 gradi. Con le presine inserire nel 

cestino e mettere sopra il pane a fette.
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La tavola è un festoso palcoscenico di ceramiche decorate in rosso, realizzate con la 

tecnica della spugnatura, che dona a ogni oggetto una superficie mossa e vivace, quasi 

danzante sotto la luce, mentre la tovaglia in gobelin con gigli rossi intensi, aggiunge un 

tocco di eleganza. Candele di diverse altezze illuminano i calici di vetro, diffondendo una 

luce calda e avvolgente. Una campanella portafortuna tintinna dolcemente al tocco, 

completando l'atmosfera che rende questo pranzo speciale, da custodire nel cuore.

Ceramica da tavola “Spugnato rosso”; Lanterna angelo 

decoro verde; Campanella angelo “Coccinella”; Tessuto in 

gobelin “Fiore rosso”. Ceramic tableware “Sponged” in red; Angel 

lantern; Angel bell with ladybug decora�on; “Red Flower” gobelin 

fabric.
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Per un'occasione speciale, la tavola è riccamente decorata con piatti dal design classico, ravvivati da 

colori preziosi e vibranti, con un filo rosso che corre lungo la loro circonferenza. Insieme, oggetti in 

ceramica verdi con piccole righe, creano un contrasto giocoso. A fare da base, una splendida tovaglia in 

ciniglia verde, con righe tono su tono, si armonizza perfettamente con le ceramiche. Un'opportunità per 

tessere ricordi preziosi insieme.

Ceramica da tavola “Dora”nella versione con  filetto rosso; 

Ceramica da tavola a righe, sfumato verde Kaki; Lanterna 

cilindro “Cuore”; Tessuto in ciniglia “Righe verdi”. Ceramic 

tableware “Dora”, red line; Striped ceramic tableware, Khaki 

Green; “Heart” cylinder lantern; “Green stripes” chenille fabric.
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Gli amici a quattro zampe donano un amore incondizionato che scalda il cuore. Basta uno sguardo o un 

dolce scodinzolio per farci sentire meglio. La loro presenza è un regalo prezioso, capace di trasformare 

anche le giornate più grigie in momenti di pura felicità. Per chi ama gli animali come noi, abbiamo 

creato lanterne e vasi torniti a mano a forma di gattino, insieme a graziosi piattini da dessert per 

celebrare la loro compagnia.

Lanterna e vaso per fiori, a forma di gatto, torniti e decorati a mano; Piattini da dolce con decoro “Gatto” e “Cane”; 

Cuscino gigante 70x50 cm e cuscino maxi 105x60, disponibili in tutti i nostri tessuti. Lantern and flowerpot, shaped like a 

cat, turned and decorated by hand; Dessert plates with “cat” and “dog” decora�on; Giant  and maxi cushion: 70x50  and 105x60 cm.
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Una linea speciale solo per loro, 

con cuscini e ciotole in ceramica 

pensati per soddisfare le loro 

esigenze. I cuscini, realizzati in 

I ta l ia ,  sono sfoderabi l i  e 

resistenti, ideali per i loro 

momenti di riposo. Le ciotole, 

decorate a mano, possono essere 

personalizzate con il nome del 

nostro amico a quattro zampe, 

rendendo ogni pasto ancora più 

speciale. Ogni dettaglio è 

progettato con amore, per 

trasformare il loro ambiente in 

un luogo accogliente e unico.

Ciotole per cani e gatti decorate, in velluto 

e da personalizzare con nome; mattonelle 

da appendere, anche scaldapane a forma di 

cane e gatto; Cuscino maxi 105x60 cm, 

disponibile in tutti i tessuti. Dog and cat 

bowls, available decorated, coloured and 

customizable with a name; Dog and cat 

�les to hang, bread warmer;  Maxi cushion 

105x60 cm, available in all own fabrics.
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La tavola d'inverno si ispira al bosco, con piatti orlati e tazze, decorati a mano con iconici 

soggetti: gufi, funghi e dolci ricci. Il vaso tornito a mano a forma di gufo, con grandi occhi 

vigili, aggiunge un tocco di magia. Fa da sfondo un elegante tovaglia in mistocotone, con un 

ramage di bacche e foglie verdi su base bianca.

Collezione “Bosco”: piattini da dessert, vaso da fiori, tazze latte, piattini da pane; Tessuto in mistocotone 

“Tralcio verde”; Tazze, piattini e vassoio in velluto, nella linea “Orlata”. “Bosco” collec�on: dessert plates, 

flower vase, milk cups, bread plates; “Green branch” co�on blend fabric; Tray, cups and saucers, in the velvet “Wavy” line.
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Verde e blu intensi, pieni di riflessi per la tavola orlata. Colori pieni ed emozionanti che arricchiscono 

le forme, ed invitano a toccare ogni pezzo. Le tonalità ispirate ai toni del bosco portano in tavola la 

meraviglia della natura, trasformando la casa in un rifugio di bellezza e calore. La “patatiera” in 

terracotta da fuoco, di un delicato color salvia, è perfetta per cucinare gustose pietanze.

Collezione “Orlata”: servizio piatti, insalatiera; Piattini dessert: riccio, gufo, fungo; Patatiera; Tessuto in 

mistocotone “Tralcio verde”.  Ceramic tableware wavy collec�on: dinnerware, salad bowl; Dessert plates: hedgehog, owl, 

mushroom; Potato/fondue pot; “Green branch” co�on blend fabric.
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La cucina è avvolta dalla luce del mattino, mentre l'aria si riempie di profumi invitanti. Sul 

piano di lavoro, gli ingredienti sono disposti con cura. La pentola sul fuoco inizia a borbottare, 

promettendo delizie per la cena, mentre il profumo degli gnocchi freschi si mescola 

all'atmosfera frizzantina dell'inverno.

Collezione “Spugnato” in verde e blu: servizio piatti, oggettistica da tavola e da cucina; Tessuto in gobelin 

“Fiore blu”. “Sponged” tableware collec�on in green and blue: tableware and kitchenware; “Blue flower” gobelin fabric.

Le superfici delle ceramiche brillano 

come delicate spruzzate di neve, mentre 

la tovaglia in gobelin, decorata con 

eleganti gigli blu e foglie verdi, 

completa l'allestimento. Gli gnocchi 

sono serviti, e in giardino abbiamo 

raccolto rami carichi di piccole bacche, 

ora sistemati in una brocca come 

centrotavola. Tutto è pronto per un pasto 

semplice ma delizioso.
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Le ceramiche, con le loro meravigliose sfumature e le divertenti righe in bianco e blu, ravvivano la 

tavola e la cucina. In attesa della cena, gustiamoci un aperitivo sfizioso, con croccanti torrette di 

polenta al forno, pane carasau, salsa alle erbette e mandorle tostate alla curcuma.

Collezione “Righe jeans”: servizio piatti, oggettistica da tavola e da cucina; Olierona con manico, decoro 

“Dora”; Ciotolina pinzimonio in velluto blu. “Blue striped jeans” collec�on: tableware and kitchenware; “Dora” oil bowl 

with handle; Blue velvet pinzimonio bowl.
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ZUPPA LUCCHESE

Lenticchie rosse decorticate 100 g; Piselli secchi 100 g; Fagioli con l’occhio 100 g; Fave secche 100 g; 

Farro 150 g; Orzo 150 g; 1 spicchio di aglio;  2 carote; 1 costa di sedano; 1 cipolla dorata; metà di un 

cavolo verza; Olio extravergine d'oliva; Pomodori pelati 250 g; Salvia ; Rosmarino ; Acqua  Sale fino.

Mettere in ammollo i fagioli per tutta la notte o per il tempo indicato sulla loro confezione. Sciacquare 

tutti i legumi e i cereali e scolare i fagioli. Versare l'olio sul fondo della dell'umidiera grande. Fare un 

soffritto con cipolla, carota, sedano e aglio. Unire i legumi e i cereali. Versare circa 2 litri d'acqua in 

pentola. Aggiungere i pelati, la verza tagliata a listarelle e un battuto di salvia e rosmarino. Mescolare, 

coprire con il coperchio e abbassare la fiamma. Cuocere per un'ora e mezzo. Verso fine cottura 

aggiungere il sale. Servire con un giro d'olio a crudo e qualche crostino.

 Collezione “Dora”: Umidiera grande, servizio piatti e oggettistica; Poggiamestolo mini; Tessuto in mistocotone 

“Tralcio azzurro”. “Dora” collec�on: Large stew pot, dinnerware and objects; mini spoon rest; “Blue branch” co�on blend fabric.

La  t avo la  s i  i l l umina ,  p i a t t i 

riccamente decorati, con accenti di 

rosso, blu e verde infondono gioia. La 

tovaglia in azzurro polvere con 

disegni raffinati offre una base 

preziosa. La cena è un rituale che 

riunisce tutti attorno alla tavola, dove 

ogni risata e parola ci avvicinano, 

intrecciando legami sempre più 

profondi. È un momento che va oltre 

il cibo, trasformando la tavola in un 

luogo di connessione e di amore.
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NEGOZI LA GABBIANELLA
PRIMIERO S.MARTINO DI CASTROZZA “La Gabbianella” Francesca, Via Terrabugio n°11, Tel  340/6413653                                                                                                                                         

SPRESIANO (TV) “La Gabbianella”- “ Regalo Chic”, Italo e Manu ,Via Gritti  n°53/55,  Tel  0422/444952                               

VENEZIA  “La Gabbianella” Daniela,  San Polo n°1592 , Tel 041/5244891                                                                      

BARDONECCHIA (TO)  “La Gabbianella” Patrizia,  Via Medail  n°87/A, Tel 393/8413816                                                                                

SANREMO (IM) “La Gabbianella” Cristina, Via Bernardo Massabò n°8, Tel 329/4671924                                                    

LA SPEZIA “La Gabbianella” Valentina, Via Prione n°105, La Spezia,  Tel 0187/778178                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

VIAREGGIO “La Gabbianella e i  Fiori ”  Lisa e Manuela,  Via Fratti  n° 284 , Tel 0584/1841823                                                   

LUCCA “La Gabbianella e Fiori e Fiori ” Dina,  via Borgo Giannotti n.379,  Tel 0583/341590                                                

LUCCA “La Gabbianella” Gabriele,  via Cenami n.10,  Tel 0583/570499                                                                                                

ISOLA D'ELBA “La Gabbianella” Tiziana e Davide,  Via Vicolo Lungo n°1,  Capoliveri , Tel 0565/968435                                                                                                                                                   

PISTOIA “Dogliosi” Rossella e Stefania,  Via dei Fabbri  n°14,  Tel 0573/994328                                                                                                                                          

FIRENZE “Pasquinucci” Filippo & C., Via Gioberti n°134/r, Tel  055/7189001                                                                                                                       

CALTANISSETTA  “La Gabbianella” Sharon e Antonietta  Cocca, Via Messina  n°93 ,  Tel  0934/973731                                     

CORNER                                                                                                                                         

VIGNOLA (MO) , “M&M” Miranda, Via Minghelli n°8, Tel 338/7463175                                                                              

PONTASSIEVE (FI)  “Luigi Fantechi”  P.za Washington n°25, Tel 055/8315634                                                                               

ALBANO LAZIALE (RM)  “Ieri e Oggi”  Valentino Rosa Liliana, Via Cellomaio n°3 Tel 06/9323162                                                

SEZZE (LT) , “Le Sciccherie di Giò”  Giovanna,  Via Cappuccini n°23,  Tel  328/1135795                                                                      

CASSINO (FR) , “Sweet Design”  Maria,  Corso della Repubblica n°57,  Tel  0776/276151                                                       

VALDAGNO (VI) , “Il cioccolato di  Marta”  Marta,  Corso Italia n°16,  Tel  0445/1743749                                                         

POLIGNANO A MARE (BA) , “DD Home”  Dorotea, Via Pompeo Sarnelli n° 90,  Tel  080/2360597                     

POZZALLO  (RG)  “La Gabbianella” , C.so Vittorio Veneto  n° 40/A,  Tel 0932/953391                                              

RIVENDITORI ESTERI :                                                                                                                                                                                         

OHIO – USA  “Solari” , 19063 Old Detroit Rd., Rocky River                                                                                                    

FLORIDA – USA  “Fabec young” , 4360 Gulf Shore Blvd 604, Naples                                                                                             

MICHIGAN – USA  “Primi piatti market” , 550 North Old Woodward Ave, Birmingham                                                                                                                                                                                          

ARIZONA - USA “The Artist's kitchen shop”, 313 State Route 179, Sedona                                                                       

CALIFORNIA - USA “Via Graceffo Collection”, 353 Bel Marin Keys Blvd 6, Novato                                                                                                                                         

SOFIA – BULGARIA  “Kioshe store”, Tzar Shishman str. 18                                                                                                                 

SINGAPORE - “Jezzroom”, 101 Upper cross Street-People's Park Centre 058357                                                               

GERMANIA - PELZERHAKEN “Mare chic Mobel”, Strandallee 12-14                                                                                                      

NORVEGIA – KRISTIANSAND  “Hansen & Co ”, 14 -16 Skippergaten                                                                             

IRLANDA - KILLORGLIN “Boyles of Killorglin”, Laharn

La Gabbianella ASSISTENZA CLIENTI Via di S.Ginese n°252   LUCCA  (TOSCANA)                                                                                              

Tel 0583/333242  - www.lagabbianella.com  -  info@lagabbianella.com


